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Himmlisch schokoladig 
und herrlich knusprig

Gibt es etwas Leckereres als die schokoladige Saftigkeit von Brownies, die auf der Zunge zergeht? Toppen lässt 
sich das vielleicht nur noch von dem Gefühl, in einen wunderbar knusprigen Cookie zu beißen – hier kann  
man meistens gar nicht so schnell gucken wie ein Blech frischer Kekse in den Mündern der Anwesenden 
verschwindet, und wenn es nach frisch gebackenen Cookies duftet, finden plötzlich alle einen Grund, in der 
Küche vorbeizuschauen – ganz zufällig natürlich. 

Doch was wäre, wenn es etwas gäbe, das noch köstlicher schmeckt als Cookies und Brownies? Etwas, das die 
saftig-weiche Textur der Brownies mit dem Knusprigen von Keksen verbindet? Kein Problem! Aus dem Land  
der unbegrenzten (Back-)Möglichkeiten kommt der neueste Trend: Brookies – die perfekte Mischung aus 
Brownies und Cookies. Ein schokoladig-weicher Teig, der von einer himmlisch leckeren Cookie-Kruste getoppt 
wird. 

In jedem Fall ist hier für jeden Geschmack etwas dabei: Wer von klassisch-knusprigen Cookies und saftig- 
weichen Brownies nicht genug bekommen kann, kommt in den ersten beiden Kapiteln auf seine Kosten. Wer 
am liebsten beides möchte, sollte sich für eines der verführerischen Rezepte für trendige Brookies entscheiden. 
Diese Cookies, Brownies und Brookies werden mit ihrer Vielfältigkeit jeden Kaffeeklatsch, jeden Frühstücks-
tisch oder auch jeden Filmabend unwiderstehlich versüßen und garantiert ihre begeisterten Abnehmer finden. 
Egal ob fruchtig, schokoladig, vegan, glutenfrei oder regenbogenbunt, wer noch kein Fan der amerikanischen 
Backstube ist, der wird es nach dem Probieren dieser Rezepte mit Sicherheit werden. 

Have fun baking!
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